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Réf : APPEL D’OFFRES POUR LA RESTAURATION ANNÉE ACADÉMIQUE 2023-2024 
 
 

Merci de nous contacter si vous ne recevez pas toutes les pages 

 
Dans le cadre de ses activités académiques à Mbour, l'Institut Africain des Sciences Mathématiques au 
Sénégal (AIMS Sénégal) sollicite votre proposition de service de restauration. Nous vous prions de bien 
vouloir soumettre votre meilleure offre en Franc CFA pour les prestations détaillées ci-dessous : 
 

1. Nature de la prestation 
 
Nous recherchons un service traiteur pour la restauration de personnes venant de toute l'Afrique et 
d'ailleurs. Le service doit inclure la fourniture de trois repas quotidiens, à savoir : 

 
 Petit-déjeuner 
 Déjeuner  
 Dîner  

 
Fourniture de services Nombre de menus Types de menus 
Petit déjeuner 2 menus différents -Boisson chaude (café, lait et 

thé) 
 
-Viennoiserie et petit déjeuner 
traditionnel sénégalais (bouillie 
de mil, beignet de mil, etc.) 
 
-Rafraîchissements ( Jus 
naturel) 

Déjeuner 3 menus différents et 1 dessert -Une entrée (Froide ou chaude) 
 
-Deux (2) plats chauds 
différents (plats sénégalais et 
d’ailleurs) 
 
-Dessert 

Dîner 2 menus différents -Deux (2) plats chauds 
différents (sénégalais et 
d’ailleurs) 
 
-Dessert 
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Requête générale : 
 
 
Zones hygiéniques/cuisine  
 
Le soumissionnaire s’engage à ce que le restaurant réponde aux normes de sécurité, d’hygiène et de 
salubrité requis en la matière par les autorités administratives et conformément aux normes 
nationales et internationales. 
 

 Nettoyage quotidien des éviers et ustensiles tels que casseroles, assiettes, tasses et couverts. 

 Nettoyage mensuel des installations de réfrigération et de stockage. 

 Maintenance quotidienne du sol du restaurant. 

 Stockage approprié des produits alimentaires pour éviter la contamination croisée. 

 Inventaire régulier des aliments reçus en vue de la préparation des repas. 

 Fourniture d'un équipement de travail adéquat, incluant des équipements professionnels, 
casquettes, chaussures, gants, etc. 

 Maintien quotidien de la propreté de l'environnement de cuisson et gestion des déchets. 
 
Mesures de santé et de sécurité  
 

 Utilisation d'équipements de protection individuelle et respect des règles de sécurité. 
 Présentation d'une trousse de premiers soins pour le personnel et stockage sécurisé des 

produits alimentaires. 
 

2. Équipement 
 

Le soumissionnaire devra disposer au besoin de manière non limitative les éléments listés ci-dessous : 
 Assiettes 
 Verres à eau 
 Couverts 
 Serviettes en papier 
 Autres articles à usage unique 
 Nappes 
 Serviettes de table 
 Décorations éventuelles 
 Autres éléments pour une présentation soignée 

 
 * Liste non exhaustive 
 

3. Lieu d'exécution du contrat 
 Le service doit être fourni dans les locaux du prestataire, situé à Km2 route de Joal (Centre IRD), Mbour-
Thiès, Sénégal. 
 

 
4. Éléments de l’offre  

 
Le soumissionnaire doit prouver qu’il est techniquement qualifié et habilité pour prendre en charge la 
prestation sollicitée. À cet égard, il devra fournir les éléments ci-après : 
 
Offre financière : 
 

a) Un devis quantitatif et estimatif, daté et signé, par le soumissionnaire, avec un cachet à la 
dernière page. 

b) Un détail des coûts par type de repas, répondant à notre demande d'inclure au moins trois 
options de plats pour le déjeuner, deux pour le dîner et de fournir deux exemples de 
combinaisons possibles pour le petit-déjeuner. 
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Offre technique : 
 

a) Un descriptif de comment le fournisseur compte mettre en œuvre le marché et gérer les 
questions de qualité de la nourriture, salubrité, ponctualité… 

b) Liste des plats potentiels proposés 
c) Plats internationaux de préférence africains proposés 
d) Exemple de menu sur un mois avec les 3 repas proposés certifiés par un diététicien agréé 
e) Profil de l'entreprise 
f) Profil du Manager et du Chef cuisinier 
g) Nombre de personnels mis à disposition 
 
  

5.  Personnel et Engagement du Soumissionnaire  
 

Le Soumissionnaire s'engage à mettre à disposition le personnel nécessaire, comprenant un chef 
d'équipe, pour assurer la parfaite exécution des prestations conformément aux termes du contrat de 
service établi avec l'Institut Africain des Sciences Mathématiques au Sénégal (AIMS Sénégal).  
 
Le Centre se réserve le droit de demander, à tout moment, le remplacement d'un employé si son 
comportement est jugé incompatible avec l'esprit du contrat. Le soumissionnaire s'engage à procéder 
au remplacement sans perturber ni nuire à la qualité des prestations fournies. La procédure de 
remplacement doit être réalisée de manière transparente et efficiente. 
 
Avant l'affectation du personnel, le Soumissionnaire doit informer chaque employé des 
caractéristiques spécifiques du poste, de l'environnement de travail, y compris des normes de 
conduite requises, et garantir que les agents respectent les règles de l'organisation de travail, les 
horaires, ainsi que les mesures d'hygiène et de sécurité édictées par l'AIMS Sénégal. 
 
Les représentants du Soumissionnaire sur le lieu des prestations doivent maintenir un comportement 
et une tenue conformes au statut d'une institution internationale telle que l'AIMS Sénégal. 
  
 

6. Documents et certificats requis 
 

Veuillez trouver ci-après les différents documents et certificats requis :   
 
 Offre financière 
 Offre technique 
 NINEA 
 Registre de commerce 
 3 lettres de recommandations pour services similaires 
 Preuve de capacité financière pour mener à bien le projet 
 
 

7. Validité  
 

Votre offre doit être valable jusqu'au 15 février 2024, date à laquelle nous pourrions accepter un 
contrat de service si proposé. 
 

8. Soumission de l’offre 
 

Votre offre doit nous parvenir au plus tard le 20 Janvier 2024 à 23h59 par voie électronique, avec 
pour objet "SERVICE DE RESTAURATION POUR AIMS Sénégal" à l’adresse électronique 
procurement2023@aims-senegal.org   
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Votre offre doit aussi être accompagnée du formulaire de profil de fournisseur rempli et signé 
(formulaire ci-joint). 
 

9. Clause de Tout ou Rien : 
 

AIMS Sénégal se réserve le droit d'accepter tout ou une partie de votre offre, la décision ne se basant 
pas uniquement sur le critère du coût le plus bas.  
 
 

10. Termes et Conditions : 
 

 Vous devez indiquer dans votre offre financière que vous acceptez les conditions générales d’AIMS 
Sénégal ci-jointes. 
 

 Remarque : les offres non adressées et envoyées comme spécifiées ci-dessus ne seront pas prises en 
compte. 

         
 Merci et meilleures salutations 

 
 
 
 
Kode Niane – COO AIMS Sénégal 
 
 
      
 
 
 


